
中国料理 梨杏
お祝いコースのご案内

桃華 –とうかｰ ￥8,800

各種前菜銘々様盛り

干し貝柱ときのこ入りふかひれスープ

大海老のフルーツマヨネーズソース

北京ダック

牛フィレ肉の黒胡椒ソース炒め

白身魚の蟹肉あんかけ 珊瑚仕立て

飛子入り炒飯

おすすめデザートと香港菓子

お祝いコース
お顔合せや様々なお祝い、ご記念日に…

個室の円卓でみなさまお顔を合わせて特別なひとときをお過ごしください

ホテルアソシア豊橋

５F 中国料理 梨杏 -りんか-

ランチ／11:30～15:00(LO14:00)
ディナー／17:00～21:00(LO20:00)

※定休日 火曜日(祝日は営業)

Tel 0532-57-1038
(受付時間10:00～20:00)

※写真はイメージです

※表記の料金には、全て既定のサービス料及び税金が含まれます

※食材の入荷状況により、メニューを一部変更させていただく場合がございます

ご予約はこちらから

楓華 –ふうかｰ ￥11,000

各種前菜銘々様盛り

広東風ふかひれ姿蒸し上湯ソース

大海老の二種味わい

北京ダック

牛フィレ肉の黒胡椒ソース炒め

鯛の姿蒸し 海鮮醤油

蟹肉入り炒飯

おすすめデザートと香港菓子

彩華 –さいかｰ ￥13,000

各種前菜銘々様盛り

山海の幸とふかひれ姿入り蒸しスープ

大海老と取り合わせ野菜の炒め巣篭り

北京ダック

牛フィレ肉のXO醤ソース炒め

鯛の姿蒸し 海鮮醤油

たらば蟹肉と干し貝柱入り炒飯

おすすめデザートと香港菓子

お祝い桃饅頭（6個入り）

￥5,000

お祝いの席が華やぐ、

おめでたい桃饅頭でサプライズしませんか。

大きな桃饅頭の中に小さい桃饅頭が隠れています。

小さい桃饅頭、追加1個につきプラス￥３００で承ります。

※4日前までのご予約制

※祝いコースは全て3日前までの予約制です

※４名様よりご予約を承ります

※ランチ、ディナーどちらでもご利用いただけます

※予約状況によっては個室をご用意できない場合がございます

詳しくはお電話にてお問合せください

フリードリンク

お好きなコース料理 ＋ ￥2,800 (おひとり様)

※前日までの要予約

ちゃんちゃんこ 無料貸し出し
長寿祝いでご利用いただける
赤･黄･紫のちゃんちゃんこをご用意しております。
ご希望の方はご予約の際にお申し付けください。
※数に限りがございます


