
※表記されている全ての金額には、税金・サービス料が含まれています。 ※シニア/65歳以上  幼児/4歳以上

ASSOCIA PRESS
JR/名鉄 豊橋駅直上  ホテルアソシア豊橋

2025.11月号
季節の食卓海老！

蟹！

秋推し
グルメ

が、

ざっく
ざく♪

香ばしいフィレンツェ風豚のローストや山椒味噌の風味広がる鮭と茸の一品、トマト
クリームで煮込んだマリーミーチキン、各種デザートなど秋のご馳走がずらり集結！
夜はじっくりと旨味を閉じ込めた名物ローストビーフ、昼はマッシュルームとベーコン
のクリームパスタをカービングサービスにてお楽しみください。

■シニア ¥2,800
■小中学生 ¥2,000
■幼　児 ¥1,200¥3,000大人

ランチブッフェ + ソフトドリンク飲み放題

■シニア ¥3,900
■小中学生 ¥2,800
■幼　児 ¥1,700¥4,300大人

ディナーブッフェ + ソフトドリンク飲み放題

美味しさ、色とりどり♪実り豊かな季節を彩る、
和洋グルメ大集合！

秋の収穫祭ブッフェ

プラス¥2,000でアルコール飲み放題！

レストラン ロジェール〈1F〉
☎0532-57-1036（10：00～20：00） 

忘新年会プラン

中国料理 梨杏〈5F〉
☎0532-57-1038（10：00～20：00） 

スタンダード（西洋料理または中国料理） ¥9,000~

日本料理 穂のはな〈5F〉
☎0532-57-1037（10：00～20：00） 

大人数のお集まりは宴会場で〈5F〉
☎0532-56-8888（宴会予約/10：00～18：00） 

宴会場 忘新年会プラン

11/1（土）～2026.1/31（土）

11/1（土）～12/30（火）

11/30（日）まで

11/1（土）～11/30（日）

お料理+アルコール・ソフトドリンク飲み放題（2時間/6名様より）

飲み
放題
付!

11月ブッフェ料理イメージ

スタンダード

宴会場 忘新年会プラン
お料理+アルコール・ソフトドリンク飲み放

11月ブッフェ料理イメージ11月ブッフェ料理イメージ スーペリア 洋中折衷 ￥11,000

¥9 000

宴会場 忘新年会プラン
お料理+アルコール・ソフトドリンク飲み放題（2時間/6名様より）

スーペリア 洋中折衷 ￥11,000スーペリア 洋中折衷 ￥11,000

ランチブッフェイメージランチブッフェイメージランチブッフェイメージ

この冬はアソシアで乾杯！ アソシア豊橋の忘新年会プラン

ホテル宴会場のプライベート空間で、西洋料理、中国料理、
日本料理の各料理長が腕をふるう自慢のお料理で楽しいひと
ときを。20名様以上からご利用いただけるブッフェプランも
ご用意しております。

ロジェール自慢の美味しさが賑やかに揃うディナーブッフェに
生ビールやハイボール、ワイン、自由に作れるカクテルなど飲
み放題が付いたお得なプラン。女子会やグループでのお集ま
りにもおすすめです！

ご予約は
こちら

ご予約は
こちら

ご昼食

ご夕食

平　日 11：30～最終入場 13：30
土日祝 11：30～最終入場 14：00

ラ
ン
チ

平　日 17：30～最終入場 20：00 
土日祝 17：00～最終入場 20：00

デ
ィ
ナ
ー

レストラン ロジェール〈1F〉 ☎0532-57-1036

晩
秋
の
美
味

晩
秋
の
美
味

海
老
と
蟹

海
老
と
蟹

上
海
蟹

上
海
蟹

心躍る！海老と蟹の豪華競演！

前菜からお食事まで海老や蟹を味わい尽くす期間限定メニュー。昼の御膳では蟹蒸し寿司、
夜の会席では伊勢海老のお造りや焼きタラバガニが登場します。

海老蟹ごちそう御膳 ¥5,000
海老蟹ごちそう会席 ¥8,000

いよいよ上海蟹シーズン到来！

あいちウィーク
11/21（金）~24（振・月）は

□大皿飲み放題プラン ¥7,500
□君山 大皿飲み放題プラン ¥9,600
□ディナーオーダーバイキング プレミアム
 ＋ 飲み放題
通常¥12,100 → ¥11,800

□飲み放題付大皿プラン ¥8,000
□飲み放題付会席プラン
通常¥10,300 → ¥10,000

ディナーの主役、上海蟹の姿蒸しはお一人様に１杯ご提供。上海蟹の味噌でコクと深みを
出した小籠包やスープなど、上海蟹シーズンだけの人気メニューをこの機会にぜひ。

上海蟹ランチコース ¥5,800

上海蟹ディナーコース ¥11,000
上海蟹の姿蒸しは

単品でも
ご注文いただけます

10名様以上のご予約で
乾杯スパークリングワインをプレゼント！

¥5,980

※12/20（土）～25（木）はスペシャルクリスマスディナーブッフェを
　開催のため除外

※レストランは12/31～1/4を除く

前日までの
要予約

中国料理 梨杏〈5F〉 ☎0532-57-1038
※定休日/火曜日（但し、祝日は営業）

ご予約は
こちら 日本料理 穂のはな〈5F〉

※定休日/月曜日（但し、祝日は営業） ※12/29（月）は営業いたします

☎0532-57-1037 ご予約は
こちら

小学生以下無料！
中学生料金半額！

ランチ・ディナーともに

※大人1名様につき
　お子様1名様適用



詳しくは
こちら

シュトーレン
¥2,500
クリスマスシーズン定番のドイツ発祥のお菓子。ドライフ
ルーツやナッツの風味が生地に染み込むことで変化す
る味わいが楽しめます。ワインなどお酒のお供にも。

ジャンジャンブラン（左）¥680
ステラ（右）¥650
ジンジャー風味にアーモンド香るミルキーな甘みの「ジャン
ジャンブラン」、銀世界をイメージしたモンブランタルト
「ステラ」をクリスマスシーズンにお届けします。

ふわふわ抹茶ショコラ
¥1,080
抹茶とチョコレートが優しく溶け合う抹茶ラテ。マシュマロ
や抹茶ホイップクリーム、ホワイトチョコレートを浮かべて、
雪が舞う季節を表現しました。

アフタヌーンティーセット 
～ルミナス～ ¥3,800
スノードームのようなグラスデザートやフロマージュと洋
梨のタルトなど可愛いスイーツいろいろ♪雪景色の街に
イルミネーションが優しく灯る幻想的な世界を映しました。

ご予約は
こちら

日本料理
穂のはな〈5F〉

☎0532-57-1037

平 日   11：30～15：00 LO14：00
土日祝〈1部〉11：30～13：00
      〈2部〉13：15～14：45

※定休日/月曜日（但し、祝日は営業）
17：00～21：00 LO20：00

ランチ

ディナー

選べる御膳～初霜～
¥4,500
選べる会席～冬隣～
¥7,500

寿司祭り御膳 ¥3,800
寿司祭り会席 ¥6,500

ご予約は
こちら

☎0532-57-1038

平 日   11：30～15：00 LO14：00
土日祝〈1部〉11：30～13：00
      〈2部〉13：15～14：45

※定休日/火曜日（但し、祝日は営業）
17：00～21：00 LO20：00

ランチ

ディナー

中国料理
梨杏 〈5F〉り

ん
か

三河自慢のブランド牛を御膳でお気軽に季節のうつろいを感じる人気No.1ランチ

白子豆腐や海老初霜とんぶりなど料理長の技と感性が息づく
八寸に、鰤大根、温かな和風蟹焼売など、季節のおすすめを
ちりばめました。3種の水物付き。

ご昼食

穂のはな彩り弁当
¥3,400

ふかひれスープに北京ダック、海老チリもクリスマスシーズン到来、自分へのご褒美に♪

粒胡椒を利かせた牛フィレ肉の一品や大海老のチリソース炒め、
北京ダック、青海苔香る蟹肉入りふかひれスープなど、お酒にも
合う料理を取り揃えました。忘新年会にもおすすめ。

点心師お任せ点心3種や海老のマンゴーマヨネーズソース和え
など人気の美味しさが続 ！々選べるお粥・炒飯のほか、桃饅頭や
苺のブラウニーなどデザート5種を茶棚にのせてご提供します。

〈平日限定〉ご褒美ランチ 
～点心＆選べる食事＆デザート5種～ ¥3,500

君山（くんざん）～季節料理のお愉しみコース～
¥8,200

好評！自分好みに
メインと食事が選べる

ご昼食では美味しい季節を迎える鰤
の照り焼きや寄せ小鍋、ご夕食では
大海老天ぷらやみかわ牛難波巻き
など5種類からお好みをどうぞ。前
菜やお造り、蟹雑炊（昼食）、水物も
お楽しみいただけます。

選べる会席御膳～初霜～ 選べる会席御膳～初霜～ 選べる会席御膳～初霜～ ディナーオーダーバイキング ディナーオーダーバイキング ディナーオーダーバイキング 

ご昼食

ご昼食

ご夕食

ご夕食

ロビーラウンジ

シーナリー〈1F〉

ご予約・お問い合わせ

☎0532-57-1036

ASSOCIA INFORMATION

ほどよくサシの入った旨味豊かな「みかわ牛」を、これから
の季節は小鍋で。小鉢や茶碗蒸し、水物も付いた御膳スタイ
ルにてお届けします。

すき焼き・しゃぶしゃぶ御膳
〈みかわ牛〉¥5,600 ご夕食ご昼食

11月1日は「全国寿司の日」!!

11・12月メニュー11・12月メニュー

11・12月メニュー11・12月メニュー 11・12月メニュー 11・12月メニュー

11・12月メニュー12/25まで12/25まで 12/25までテイクアウト テイクアウト

にぎり寿司が楽しめる穂のはな人気メニューの寿司御膳・寿司
会席に、海老天巻き寿司や帆立いくら寿司などを加え、さらに
華やかに♪ワンドリンクも付いて、いつも以上にお得にご堪能
いただけます。

11月の平日は、穂のはなで「寿司祭り」開催

☎0532-57-1037（穂のはな）
■ご予約・お問い合わせ

詳細は
こちらから

お席でくつろぎながら
できたてを食べ放題で！

点心や小皿料理、麺・ご飯物などランチ
では約30種類、ディナーでは約40種類
の中からお好みを。夜はふかひれ姿や牛
フィレ肉など約10種類の「至高の逸品」
付きプレミムプランもご用意。

香港飲茶ランチ
オーダーバイキング（予約制）
大人 ¥4,500 

  

小学生 ¥2,600 幼児 ¥1,500

ディナーオーダーバイキング

大人 ¥6,500 小学生 ¥3,000 幼児 ¥1,500
★スタンダード（当日15：00までの予約制）

大人 ¥9,300 小学生 ¥5,800 幼児 ¥1,500
★プレミアム（前日19：00までの予約制）

前日15時までの予約制/100分制

［ティータイム］10：00～17：00
［カクテルタイム］17：00～LO 21：30

ワン
ドリンク
付き

※「至高の逸品」は1メニュー1回までの
　ご注文に限ります。

ご予約は
こちら

ご予約は
こちら

●インターネット ●お電話
■承 り 期 間 12/20（土）まで
■お支払い方法 12/20（土）までに、オンラインクレジット決済、お振込、

または5階レストラン店頭にてお支払いください。
■商品のお渡し おせち商品は全て宅配でお届けいたします。
　　　　　　　 〈お届け日〉12/31（水）

※お時間の指定は承ることができませんので予めご了承ください。

■承 り 期 間 10/1（水）～12/17（水）
■商品のお渡し 12/20（土）～12/25（木） ホテル5階特設会場（13：00~19：00）

和洋中プレミアム 二段 

和・洋・中一段 各￥24,000

厳選素材が活きる
絢爛豪華プレミアムおせち

●各レストラン店頭

おせち
ホテルアソシア豊橋 

￥50,000（3～4名用）
和洋中プレミアム 一段 
￥35,000（1～2名用）

■ご予約方法
☎0532-57-1037（穂のはな）

●インターネット ●お電話■ご予約方法 ☎0532-57-1036

和洋中プレミアム二段

●お電話
2/20（土）まで

☎0532-57-1037（穂のはな

和洋中プレミアム二段和洋中プレミアム二段

令和8年

通常¥48,000▶¥45,000二個セット

セット割

通常¥72,000▶¥66,000三個セット

和・洋・中のおせちをセットでご購入
いただくと最大¥7,000お得！

※セット割は早割併用可、お好みの組み合わせを
　自由にお選びいただけます。
※表示価格は配送料・税金込みの料金です。

1,000円
お得！

早割

1,000円
お得！

早割
10/31（金）までの

ご予約で
10/31（金）までの

ご予約で
定番人気 新デザイン 苺たっぷり！

今年の新作 今年の新作

早割5%0FFクリスマス
ケーキ

11/30（日）までのご予約で オードブル（¥7,000）、またはローストビーフ
（¥7,000）とお好きなケーキのセット購入で

※早割との併用不可最大¥1,050引き

●1F ロジェール店頭 （ロジェール）

❶リュクス 5号 ¥5,800　❷クリスマスBOX 6種入り ¥5,800
❸生デコレーションケーキ アンジュ 5号  ¥5,800 6号 ¥6,300　❹モンブランタルト 5号 ¥5,800
❺幸せのBerry Berry Merry 4号  ¥5,800

❶ ❷

❸ ❹ ❺

ホテルメイドのクリスマスケーキが今年もお目見え

〒440-0075 愛知県豊橋市花田町西宿（JR・名鉄豊橋駅直結）

※表記されている全ての金額には、税金・サービス料が含まれています。※食材の入荷状況により、料理内容が一部変更になる場合がございます。
※掲載の写真はイメージです。

◉レストランご利用￥3,000以上で1時間、￥5,000以上で2時間の駐車サービス券をお渡しします。

☎0532-57-1010（代表）
instagram

イベント情報
など、いち早く
お届け！

Follow Me

公式LINE

お得なクーポン
配信！

11月号


