
 

  

食物アレルギーがございましたら、予め係員にお申し付けくださいませ。 
If you have any food allergies, please do not hesitate to let us know in advance. 

お持ち帰りはいたしかねます。 
The food can not be ordered for takeaway. 

料金は、税金等を含む総額表示です。 
Our prices are shown in total which include tax and other fees. 

ご注文は、グループ全員同一のコースでお願い致します。 
Please order the same course for everyone in your group. 

20260302 

特選ランチ～玉蘭香～ 

Special Selection Lunch ~gyokurankou~ 

￥ 9,000 
 

春の前菜四種盛り合わせ 
Four Kinds of Appetizer 

 
 

大海老のあっさり炒め 翡翠仕立て 

Lightly Stir-Fried Jumbo Prawns 

 
 

北京ダック 
Peking Duck 

 
 

ふかひれ入り茶碗蒸しスープ 

Fukahire Steamed Egg Custard Soup 

 
 

イサキのフリット アヒルの塩漬け卵ソース 

Fritted Grunt with Salted Duck Egg Sauce 

 
 

香港風煮込みそば トリュフ風味 
Hong Kong-Style Simmered Noodles with Truffle Flavor 

 
 

タピオカ入り黒胡麻ココナッツミルク 
Black Sesame Coconut Milk with Tapioca 

 
 

蓮の実餡とクルミ入り焼き菓子 
Baked Pastry with Lotus Seed Paste and Walnuts 

飲茶ランチ～黄枝香～ 

Yumcha Lunch ~koushikou~ 

￥ 6,000 
 

真鯛の刺身 柑橘ソース 
Red Sea Bream Sashimi with Citrus Sauce 

 
 

かぼちゃと紅ズワイ蟹入りスープ 

ココナッツ風味 
Pumpkin and Red Snow Crab Soup with Coconut Flavor 

 
 

叉焼入り蒸し饅頭 
Steamed Buns with Barbecued Pork 

 
 

胡麻と海老のオブラート包み揚げ 
Sesame and Shrimp Wrapped in Edible Paper and Deep-Fried 

⚫ プラス800円で窯焼き北京ダックに変更を承ります。 

Can be changed "Peking Duck" with plus 800yen. 
 

 

何点心師 自家製蒸し點心三種盛り合わせ 
Steamed Three Types of Dumplings 

 

ポルチーニ茸と野菜入り蒸し餃子 
Steamed Dumplings with Porcini Mushrooms and Vegetables 

干し貝柱入り焼売 

Shumai with Dried Scallops 

海老ととうもろこし入り蒸し餃子 
Steamed Dumplings with Shrimp and Corn 

 

 

インゲン豆と肉味噌入り炒飯 
Green Bean and Minced Pork Miso Fried Rice 

 
 

フルーツ入り杏仁豆腐 
Cold Almond Jelly 

 
 

蓮の実餡とクルミ入り焼き菓子 
Baked Pastry with Lotus Seed Paste and Walnuts 
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食物アレルギーがございましたら、予め係員にお申し付けくださいませ。 
If you have any food allergies, please do not hesitate to let us know in advance. 

お持ち帰りはいたしかねます。 
The food can not be ordered for takeaway. 

料金は、税金等を含む総額表示です。 
Our prices are shown in total which include tax and other fees. 

ご注文は、グループ全員同一のコースでお願い致します。 
Please order the same course for everyone in your group. 

料理長おすすめランチ～蜜蘭香～ 

Recommended Lunch ~mitsurankou~ 

￥ 12,000 

 

焼き物二種入り前菜盛り合わせ 
Appetizer 

 

 

北海道産帆立貝柱の煎り焼き 葱生姜ソース 
Pan-Seared Scallops with Scallion-Ginger Sauce 

 

 

北京ダック 
Peking Duck 

⚫ プラス800円で錦爽鶏のクリスピーチキンに変更を承ります。 

Can be changed "Crispy Chicken" with plus 800yen. 

 

 

山海珍味とふかひれ入り蒸しスープ 
Steamed Fukahire Soup 

 

 

陳皮入り牛肉の酢豚風 
Sweet and Sour Beef  with Dried Tangerine Peel 

 

 

愛知県一色産鰻と有馬山椒入り炒飯 
Eel and Sansho Pepper Fried Rice 

 

 

三種デザート盛り合わせ 
Three Assorts Dessert 

 

 

蓮の実餡とクルミ入り焼き菓子 
Baked Pastry with Lotus Seed Paste and Walnuts 


