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※料金は、税金等を含む総額表示です。 
※仕入により内容変更する場合がございます。 

※食物アレルギーがございましたら、 
予め係員にお申し付けくださいませ。 
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ご夕食のご案内 
（10 月 1日～10 月 31 日） 
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予約受付時間  10:00-21:00 
ご昼食 【平日】 11:30-15:00 

【土日祝】 11:00-15:00 
(ラストオーダー14:00) 

ご夕食      17:30-21:30 
(ラストオーダー20:30) 
直通 052-584-1104 

 


