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Crevettes et purée de topinambour, Amaranthus, mousse de sel et

Edible flower, saveur bisque de crevettes
Poached Saimaki Prawn Jerusalem Artichoke and Edible Flower Medley

7AT 7707 ZEK, WY I X (LYY - T vy AT )0
INIFANT 4 AT —BZ
Aiguillettes de foie gras d’ oie en fine gelée de vieux Madere aux
noix et raisins, pousses de saison a la vinaigrette de noisettes
Foie gars with Madeira Wine Flavor, salada with Walnut Oil Vinaigrette
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Petit langouste couverte d’ une feuille d’ or et de platine dans son consommé,
vermicelli al” olive, tomates séchées
Lobster with Consommé Jelly, Olive somen noodles,dried tomatoes
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“Anago” grillé, aybergine en gelée d” “umami. Sauce au curcuma,”
raisins de corinthe
Grille Anago Turmeric-flavored
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Filet de boeuf poele foie gras sauté et cinq legumes
Le savoir faire du chef a la luxe
Japanese black beef fillet steak with foie gras
with seasonal five vegetables truffe sauce
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Sélection de fromages affinés
Selected cheese
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Avant dessert du jour
Before main dessert
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Dessert spécial de Mikuni Nagoya
Mikuni Nagoya's special dessert
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Caté ou thé et petits fours
Coftee or tea and petit fours
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Amuse-gueule
Appetizers
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Carpaccio de “Burihira” et salade de algue accent de citron vert
Seaweed salad with “Burihira” and seafood with lime Carpaccio style
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Homard avec une croute de pomme de terre
Coulis de “Kujonegi “ et bisque de homard
Fritter lobstar wrapped in potato “Kujonegi” et bisque sauce
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“Managatsuo” poélé avec et gombo
Beurre de tomate a la grenobloise
Roasted “Managatsuo” with shelf
Butter tomatoes Grenoble style
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Filet de beeuf poélé et légumes colorés sauce vin rouge
Japanese black beef fillet steak with colorful vegetables and red wine sauc
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Avant dessert du jour
Before main dessert
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Desserts spécial de Mikuni Nagoya
Main desserts
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Café ou thé et petits fours
Coftee or tea and petit fours
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For more than 2 customers, in the same course, please.
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If you have any food allergies,Please do not hesitate to let us know in advance.
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Our prices are shown in total which include tax and other fees.



